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MUURIKKA,
ORIGINALET

RAN FINLAND

Det borjade i Finland, med den numera klassiska
stekhadllen. Ett par vanner fick idén att klyva en
vattenkittel for att fa en stor stekhall for pannkakor,
smidig nog att ta med pa utflykter. Intresset blev snabbt
stort fran vanner och bekanta, och efter att forst ha
salt in sina hallar till lokala bensinstationer i Finland
utvecklade Reijo Sistonenidén vidare, och 1976
grundades Muurikka.

Namnet Muurikka foddes med stekhéllen och
blev snart ett valként begrepp i Finland. Sedan dess
har hundratusentals stekhallar salts, produktutbudet
har vuxit, och namnet Muurikka har kommit
att bli synonymt med stekhallar, dven
utanfér Finlands gréanser. Vid lagereldar

och pa tradgardsfester ar Muurikkas
produkter sjélvklara delar av maltiden.




N
i 9

w oW W W v Y Y e

ARRARARAAL o
ALALAAL

STEKHALLSSET
GASOL

Manga drommer om en platsitradgarden

for att laga bade vardagsmat och festmailtider.
Vara set med stekhill och gasolbréannare finns

i flera storlekar och ar en perfekt I6sning for dig
somalltid vill ha stekhallen nara till hands, redo
att anvdndas utan att du behover gora upp eld.
Stativet ger bra arbetsho6jd och ar litt att forvara
pa altan eller uteplats. Stekhallen ar tillverkad

i varmvalsat stal och blir bara battre ju mer

den anvands.
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ORIGINALET |
NY TAPPNING

Nu lanserar vi en ny serie stekhallsset med genomtéankt design
som utgar fran anviandaren. Alla set har smarta funktioner som
gor matlagningen rolig och smidig. Detaljerna dr noga utvalda
med tanke pa material, kvalitet, funktion och hallbarhet.




MUURIKKA

ALLA VARA NYA STEKHALLSSET BESTAR AV
ETT STADIGT STATIV | METALL, EMALJERAD
GASOLBRANNARE MED INTEGRERAD TANDNING,
TVA ELLER TRE GASOLRINGAR SAMT EN STEKHALL.
SIDOBORD, REDSKAPSKROKAR, SKYDDSOVERDRAG,
STEKSPADAR, LOCK OCH OLIKA PANNOR FINNS

SOM TILLBEHOR.

Arbetshdjd 90 cm.

Vred med integrerad tandning
och tydlig markering som gor

det latt att veta hur mycket varme
som sprids pa hallen.

Varmen regleras individuellt
pade tvaalt. tre gasolringarna,
vilket ger méjlighet till olika
temperaturzoner pa hallen.

Valj mellan en rad tillbehor;
sidobord, redskapskrokar,
skyddsoéverdrag, redskap,
lock med termometer

och olika pannor.

Hela produkten ar CE-markt.

Bilden ovan visar Gas 58 LL Set. Stekhéllsseten finns dessutom
i storlekarna @48, @78, @100 samt @120 cm.

Stekhall i varmvalsat stal,
som haller i generationer.

Skalformat vindskydd med

botten som skyddar lagorna.

Formen trycker upp varmen
mot héllen och minskar
gasolférbrukningen.

Timglasform som gor setet
elegant och stabilt.

Hylla under gasolbrannaren
for praktisk forvaring.

Robusta ben med D-profil.

SET STEKHALL 48/58/78 CM

Vara set ar kompletta med stekhall i varmvalsat stal, emaljerad gasolbrannare, stadigt
stativimetall med vindskydd och en praktisk hylla for férvaring. Gasolbréannaren har vred
med integrerad tandning och tydlig markering som gor det 1att att veta hur mycket varme
som fordelas 6ver héllen. Varmen regleras individuellt pa de tva gasolringarna, vilket ger
madjlighet till olika temperaturzoner pa héllen.

SKYDDS-
OVERDRAG
FINNS SOM
TILLBEHOR

MUURIKKA

Art.nr 54120310
Set stekhall Gas @48 cm, LL
Forbrukning 565-575 g/h

0 2 79KW ‘ @48 cm

Art.nr 54120320
Set stekhall Gas @58 cm, LL
Forbrukning 808-822 g/h

0 2 H3KW ‘ @58 cm

Art.nr 54120350
Set stekhall Gas @78 cm, LL
Férbrukning 1043-1062 g/h

0 2 14,6KW z.u @78 cm

SET PICKNICK-STEKHALL 48CM

Picknick-modellen passar perfekt for placering pa bordet
eller att ta med pa utflykten. | setet ingar stekhall, @48 cm.
Gasolbrannaren har tva stegldst justerbara vred som

styr vdrmen pa de tva gasringarna oberoende av varandra.
Setet fungerar ocksa utmarkt att kombinera med vara
dvriga sma och medelstora hallar och pannor. Stativ och
vindskydd i svartlackerat stal.

Art.nr 54120300
Set stekhéll Gas @48 cm, SL
Forbrukning 565-575 g/h

0 2 79kW c.: @48 cm

BAR
STEKHALLSSETET
SOM VASKA ELLER

RYGGSACK MED
SMIDIGA
OVERDRAGET!

VASKA TILL STEKHALLSSET 48SL

Skydda och transportera ditt Stekhallsset 48 SL enkelt och
smidigt pa utflykten med denna slitstarka vaska. Med de tva
langa barhandtagen kan stekhéllssetet baras bade som vaska
ochryggséack. Enkel att tré p4, justerbar passform med resar i
nederkanten och tva spannen med snépplas. Tillverkad i

héllbar, vattenavvisande polyester.

Art.nr 54910260
Overdrag for
Stekhéllsset @48 SL



MUURIKKA

SET STEKHALL 100CM LL

Art.nr 54120360

Elegant stekhéllsset med genomtankt design. Komplett set
med emaljerad gasolbrannare, stadigt stativ i metall med
langa beni D-profil, samt stekhéll i varmvalsat stal, @100 cm.
Gasolbrannaren har vred med integrerad tandning och tydlig
markering som gor det latt att veta hur mycket varme som
férdelas dver hallen.

Foérbrukning 1666 g/h

0 3 229kW . @100 cm

OVERDRAG TILL STEKHALLSSET

Overdrag till stekhallsset. Tillverkat av slitstark polyester (REACH-
certifierat). Skyddar mot smuts och fukt. Praktiskt dragskolas gor att
Overdraget sitter pa plats.

Art.nr 54910200 Art.nr 54910210
Overdrag for Overdrag for
Stekhéllsset @48 och 58 cm Stekhéllsset @78 cm

Art.nr 54910220
Overdrag for
Stekhallsset @100 och @120

SET STEKHALL 120CM LL

Art.nr 54120370

Elegant stekhéllsset med genomtankt design. Komplett set
med emaljerad gasolbrannare, stadigt stativ i metall med
langa ben i D-profil, samt stekhéll i varmvalsat stal, @120 cm.
Gasolbrannaren har vred med integrerad tandning och tydlig
markering som gor det latt att veta hur mycket varme som
férdelas dver hallen.

Férbrukning 1666 g/h

0 3 229kW z.: @120 cm

SIDOBORD 48/58/78CM

Art.nr 54921100

Fallbart sidobord med hallare av metall och bord i FSC-certifierat
rokt ask. Ett taligt, hart och vackert traslag som ér varmebehandlat
for lang livslangd. Monteras i benet pa stekhallssetet. For stekhalls-
set J48/058/78 cm. Storlek 390x284 mm.

SIDOBORD 100/120CM

Art.nr 54921110

Sidobord med hallare av metall och bord i FSC-mérkt rokt ask.

Ett taligt, hart och vackert traslag som &r varmebehandlat fér lang
livslangd. For stekhallsset @100/120 cm. | férpackning om 2 st.
Storlek 704x437 mm.

LOCK MED TERMOMETER
48/58/76 CM

Praktiskt lock av rostfritt stal, med tréhandtag i rokt ask. Locket har
integrerad termometer som gor det enkelt att halla koll pa tempera-
turen. Locket gor att maten blir klar snabbare och haller sig varm
under en langre tid.

LAT PUTTRA
UNDER LOCK!

Art.nr 54920950 Art.nr 54920960 Art.nr 54920970
Lock @48 cm Lock @58 cm Lock @78 cm

REDSKAPSHALLARE 48/58/78 CM

Art.nr 54920990

Redskapshallare av rostfritt stal med fyra krokar. En snygg
och praktisk detalj till stekhéllssettet. Fastsiett av benen.
For stekhallsset @48/@50/078 cm.

MUURIKKA

PIZZAUGN SET

Art.nr 54920980

Pizzakit for stekhallsset @ 58 cm. Levereras med en 8 mm

tjock pizzasten av cordierite som har en diameter pa 30 cm.

Kitet inkluderar ocksa en ugnsdel och galler av rostfritt stal.

For anvandning kréavs lock och gasolbréannare, som kdps separat.

Varm luft fran gasolbrénnaren stiger genom gallret och

cirkulerar i pizzaugnen, likt i en traditionell pizzaugn. Pizzan blir
jamnt graddad och far en krispig yta med den autentiska smaken
av en stenugnsbakad pizza. Kan ocksa anvandas till bréd och
bakverk. Pizzastenen bor forvaras torrt och pa en plats dar den

inte riskerar att slas omkull och skadas.
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MUURIKKA STEKFETT
STEKFETT SPRAY

Art.nr 54920020

Stekfett for mat-
lagning och underhall
av stekhallar,
stekpannor, grytor, etc.
Innehaller 70% sidflask, stekfett. Ren natur-
30% rypsolja. produkt av rypsolja.
Vikt: 110 g. Vegansk.

Volym: 250 ml.

Art.nr 54920010

Sprayflaskan ar
smidig att anvanda
och goér det mojligt
att minska mangden

VARMEUNDERLAGG

Art.nr 54920440

Varmeunderlagg av stal for hallar och pannor. Haller maten varm
med varmeljus (ingér ej) och skyddar matbordet. Matt: @32 cm.

KOK- OCH STEKUNDERLAGG

Art.nr 54920470
Kok- och stekunderlagg av svartlackerat emaljerat stal, som

anvands for att placera kastrull, kaffepanna etc pa gasolbréannaren.
Matt: @31cm.

MUURIKKA REGULATORSET

Regulatorset for gasolbrannare.

Art.nr 54130310

Sverige

Art.nr 54130000

Finland och Norge

Art.nr 54130210
Danmark och Norge

Art.nr 54130350

Campingregulator med gangad anslutning
for engangsbehallare. For stekhallsset.

UVE R DRAG TI |.|. 29 mbar regulator, 120 cm lang gummislang
och en kapacitet pa 1,0 kg/h. CE-godkand
GASU I'FLASKA enligt EN16129.

Art.nr 54910250

Praktiskt dverdrag till gasolflaska.
Tillverkad av polyester (REACH-
certifierat). Storlek @30x60 cm och
passar gasolflaska PC10 och PK10.

GASOLBRANNARE+STATIV 48CM SL

Emaljerad gasolbrénnare med tva gasolringar. Stadigt stativi metall
med korta ben i D-profil. Gasolbrannaren har vred med integrerad
téandning och tydlig markering som gor det latt att veta hur mycket
varme som fordelas dver héllen. Varmen regleras individuellt pa

de tva gasolringarna, vilket ger méjlighet till olika temperaturzoner
pa héllen. Fast vindskydd som skyddar lagorna. Passar ihop med
stekhéll @48 cm samt vara andra smé och medelstora héllar och pannor.

KOMBINERA GASOLBRANNAREN
MED DIN FAVORITPANNA!

GASOLBRANNARE- STATIV 48/58/78CM LL

Emaljerad gasolbrannare med tva gasolringar. Stadigt stativ i metall med
langa ben i D-profil. Gasolbrannaren har vred med integrerad tdndning och
tydlig markering som gor det latt att veta hur mycket varme som fordelas
over héllen. Varmen regleras individuellt pa de tva gasolringarna, vilket ger
mojlighet till olika temperaturzoner pa hallen. Fast vindskydd som skyddar
lagorna. Perfekt nar du vill komplettera din befintliga stekhall med en
gasolbrannare eller vill kombinera med en universalpanna, wok,
paellapanna etc. Arbetshojd 90 cm.

MUURIKKA

Art.nr 54130400

Gasolbréannare med stativ @48 cm
Forbrukning 565-575 g/h

&> 79KW

PERFEKTA
PANNKAKOR MED
UNIVERSALPANNAN.
SE PANNKAKS-
RECEPT PA SID 32.

alalia

Art.nr 54130410 Art.nr 54130420

Gasolbréannare med stativ @58 cm
Forbrukning 808-822 g/h

VE 79kW é: H3KW

Gasolbréannare med stativ @48 cm
Forbrukning 565-575 g/h

Art.nr 54130430

Gasolbréannare med stativ @78 cm
Férbrukning 1043-1062 g/h

0 2 146KW
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' Truedssén slskar enkel och god mat,lagad medsafd

nsersom mojligt. Pa sitt Instagram-konto @matoch
mar hx sina drygt 118 tusen foljare attlaga “enkelt kdk so
over §p knussligt”.Detkan varaallt ifran vardagsm:
spacksbri if:h Iymg I;aelgmat he\lt i Muurlkkas smak!
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VILKEN MUURIKKA-PRYL
KLARAR DU DIG INTE UTAN?

°

Tridgéard / Skog och mark
Ljum sommarkvill / Gnistrande vinterdag
Férbereda hemma / Fixa och trixa ute
Improvisera / Planera och komponera
Bjuda manga / Mys i liten skala

Testa nyaidéer / Kéra pa sékra kort

Oppen eld / Gasol

- STEKHK[[AB | ALL ARA,
MEN STEKSPADEN FRAN MUURIKKA AR

GULD NAR RAGGMUNKEN SKA VANDAS,

DEN AR STOR MEN ANDA SMIDIG.

Nar kom du forst i kontakt med Muurikkas produkter?

- Jag har anvant mig av Muurikkas produkter i snart 15 ar.
Det borjade med att min kompis hade en stekhall som vi ofta
lagade mat pa. Efter det har jag gett inte bara en, utan tva
olika stekhallar till min kdra make som ocksa ar Muurikka-
fralst. Vi alskar att laga kék ute, arets alla sasonger!

Hur skulle du beskriva din favoritplats for
utomhusmatlagning?

— Jag har tva favoritplatser tillsammans med vara stekhallar.
Den forsta ar vid Vatterns strand tillsammans med en dppen
eld, en jagarpanna & pannkakssmet. Den andra favorit-
platsen &r ute pa var altan dar stekhallen varms upp av gasol.
Muurikka har raddat manga kalas (vi har en stor familj+slakt)
dar det lagats wok, raggmunk, olika desserter och till och
med popcorn.

Vad &r extra viktigt att tinka pa nar man lagar

mat utomhus?

- Det viktigaste &r att inte gora det for krangligt. En enkel ratt
pa fa ingredienser smakar anda helt ljuvligt utomhus! Om du
inte har tillgang till att hacka upp gronsaker, rotfrukter osv
utomhus &r det en bra idé att forbereda sa mycket du kan
innan, lagg i pasar eller pa fat beroende pa om du ska tilllaga
i skogen eller pa narmsta altan.

Varfor tror du att sa manga tycker att mat smakar

béttre ute?

- Méanniskan mar bra av att vara ute i naturen. Positiva
kanslor 6kar och stress minskar (det séager t o m forskning).
Inte konstigt da att maten ocksa smakar battre nar den
kakas utomhus.

Beskriv ett fint matminne dar Muurikka var med

pa ett h6rn?

- Jag har manga fina minnen med mina stekhéallar men ett
extra fint minne &r fran Fjallbacka, nér jag och mina vanner

tog med oss stekhéallen upp pa ett berg. Utsikten var magisk.

Pa héllen brassade vi entrecote och rastekte potatis, som vi
at med bea pa burk. Mat har nog aldrig smakat béttre!

Har du nagon specialare som du tillagar ute

med Muurikka?

— Att poppa popcorn pa Muurikkan var succé, i alla fall for
barnen. Det flog popcorn at alla hall och kanter. Men nasta
gang kor vi pa grasmattan, sa vi slipper smorflackar pa
trallen.

FOLJ ALEXANDRA PA INSTAGRAM
@matochmarang_



LAGA
GOTT

MED MUURIKKA

HITTA RECEPTET
OCH MER INSPIRATION
PA MUURIKKA.SE

TILLAGA EN KRAMIG PYTTIPANN

MUURIKKA STEKHALL OCH SERVERA MED RODBETOR.

UTOMHUSMATLAGNING NAR DE

INGREDIENSER:

400 g ryggbiff

6-8 fasta potatisar
2 gula lokar

2 moroétter

2 gulbetor

100 g kantareller

2 dl gradde

2 msk grovkornig senap
Vatten efter behov
Salt

Svartpeppar
Rapsolja

Persilja

Till servering:
Rédbetor

GOR SA HAR:

Steg 1
Skala potatis, morétter, |6k och gulbetor och skar demi
centimeterstora tarningar.

Steg 2
Putsa ryggbiffen och skar ocksa den i nagot storre tarningar.

Steg 3

Tand stekhallen och hall pa generést med rapsolja nar den har
blivit ordentligt varm. Lagg pa potatis och rotfrukter. Hall pa 2-3 dl
vatten och lat allt gotta till sig under lock, tills potatisarna ar
ganska mjuka med bara en liten hard kérna.

Steg 4

Flytta darefter upp potatis och rotfrukter till kanterna och sank
varmen pa den yttersta gasolringen. H6j temperaturen pa den
innersta ringen och lagg pa kantarellerna nér det har blivit riktigt
hett. Tillsatt Idken efter nagra minuter. Salta och peppra. Flytta
upp 16k och svamp till den svalare zonen och lagg pa ryggbiffen
samtidigt som du hojer till hdgsta temperaturen pa den innersta
gasolringen.

Steg 5
Nar ryggbiffen har fatt farg ar det dags att halla pa gradde och
senap, vand runt allt och lat gradden koka in under nagon minut.

Steg 6
Garnera med persilja och servera med rédbetor.
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TA HAND OM
DIN STEKHALL

Att brannain stekhillen

Innan du borjar anvanda din nya stekhall i varmvalsat stal
behover du brannain den. Inbranningen ger en egenskap som liknar
non-stick, och kommer underlatta din matlagning. Du kommer marka

att hallen bara blir battre ju mer du anvander den.

Attrengora stekhallen

Rengor stekhallen med varmt vatten direkt efter anvandning,
da forlangs livslangden. Tank pa att inte anvanda diskmedel vid
rengdring, da det I6ser upp fett som skyddar stekhéallen.

Att forvara stekhillen

Stekhallen ar talig, men for att den ska hélla s& lange som méjligt
bdr den forvaras pa en torr plats. Om den inte ska anvandas péa lange
rekommenderas att rengdra den ordentligt och géraen ny
fettbehandling innan den stélls undan.

Om stekhallen har rostat

Om stekhéallen skulle rosta tar du en grillborste eller lite stalull
och gnider bort rostflackarna. Rengor darefter hallen och fettbehandla
den pa samma vis som infor forsta anvandning. Darefter kan du
anvanda den precis som vanligt.

LAS ALLT OM SKOTSEL
PA MUURIKKA.SE

% Gl6m inte att grillhéllen &r vandbar!
Stek kottbitarna pa grillsidan for att fa
vackra rander, flippa pannan och
komplettera med smashed potatoes
och sparris. Minimalt med disk utan
att tulla pa resultatet. ?

/ Maria Kroll, Eldkdket

MUURIKKA ENGAGERAR OCH FORENAR

Integrerad tandning
gOr justering av
gasflédet enkelt.

Har du hittat till nagon av alla de fina Muurikka-communities som finns pa Facebook?
Vialskar att folja tips, rad och recept som delas i grupper i sociala kanaler. Flera av dem
har tusentals medlemmar sominspirerar varandra att laga mer mat ute, aret runt.

SCANNA QR-KODEN
OCH INSPIRERAS!

GRILLA SOM ETT PROFFS

Forklade i buffelskinn som skyddar
mot varme, stank och gnistor.
Hitta produkten pa sid 59.

VILKEN STORLEK PA
HALL SKA JAG VALJA?

Vara storre héallar gor det mojligt att laga mat till stora sallskap,
eller steka flera olika saker samtidigt. Kommer du vilja ta med
héllen pa utflykter och laga mat dver dppen eld sa ar en mindre
stekhéall att foredra. Stekhall @48 cm fungerar bade pa altanen
med en gasolbrannare och i skogen dver 6ppen eld.

Vi Lat diginspireras av var
FINNS PA YouTube-kanal. Har finns allt du
YOUTUBE behdéver for att kommaigang
med utomhusmatlagningen!




STEKHALLAR
OCH PANNOR

En klassisk stekhill racker langt, men nar du
fatt smak pa att laga mat pa héllen finns det
mer att prova. Vi har ett storturval av pannor
och hallar med specifika egenskaper.

Alla kan anvandas med gas, el eller 6ver

v l‘;; b ' - oppen eld. Upptack méjligheternameden
SRS QA OT SRy B, - T A _Sed B Yl A G o o At rymlig paellapanna, eller en wok med héga
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MUURIKKA
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Vilj en hill eller panna som passar dina behov, eller flera fér att kunna variera matlagningen maximait.
Gjutjarn, kolstal, varmvalsat och kallvalsat stal &r gedigna material som tal att anvdndas gang pa gang.
Pannorna passar ocksa bra att placera pa bordet och servera ur. Ta hand om dina Muurikka-produkter

sa kommer du ha glddje avdem under manga ar, bade pa utflykter och i tradgarden.

STEKHALL

Var klassiska stekhall i varmvalsat stal finns i manga storlekar, med eller utan avtagbara ben. Den latt

kupade formen ser till att maten stannar kvar, och gér det mojligt att ha olika temperaturzoner pa hallen.

ORIGINALET
FRAN FINLAND

MED BEN

Art.nr 54010150

Stekhall @38 cm med ben.

Art.nr 54010030*

Stekhall @48 cm med ben.

UTAN BEN

Art.nr 54010020*
Stekhall @38 cm utan ben.

Art.nr 54010040 *
Stekhall @48 cm utan ben.

Art.nr 54010050 * Art.nr 54010060*
Stekhall @58 cm med ben. Stekhall @58 cm utan ben.
Art.nr 54010070 * Levereras i skyddspéase.

Stekhall @78 cm med ben.

GRILLPANNA 42CM

Art.nr 54020010

Vandbar grillpanna av gjutjarn, med en slat och en rafflad sida.
Levereras med skyddspase. Matt: @42 cm.

PAELLAPANNA 45CM

Art.nr 54020030

Talig paellapanna av gjutjarn, med platt botten och kant som haller
maten pa plats. Levereras med skyddspase. Matt: @45 cm.

UNIVERSALPANNA 41,5CM

Art.nr 54020020

Universalpanna av gjutjarn med sju separata stekytor, vars diameter ar
13 cm. Lamplig for att steka plattar, 4gg, omeletter etc. Levereras med
skyddspase. Matt: @41,5 cm.

MULTIPANNA 43CM

Art.nr 54020040

Multipanna av gjutjarn, med sektioner som gor det mojligt att
tillaga tva ratter utan att de blandas och tar smak av varandra.
Levereras med skyddspase. Matt @43 cm.

WOKPANNA MED BEN

Art.nr 54010130

Wokpanna av varmvalsat stal med avtagbara ben. Passar till gasolbréannare och
oppen eld. Levereras med tre avtagbara ben och skyddspase. Matt: @43 cm.
Passar till Stekhallset @48 och @58 cm.
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SKYDDSPASE

Slitstark skyddspase som skyddar pannor och stekhallar mot rost,
samt gor att de enkelt kan baras med. Skyddspase medfdljer de
flesta pannorna, men kan ocksa bestéllas separat.

Art.nr 54910030
For panna/héall @48/@58 cm.

WOKPANNA MED BEN

Art.nr 54010130

Wokpanna av varmvalsat stal med avtagbara ben. Passar till
gasolbrannare och 6ppen eld. Levereras med tre avtagbara ben
och skyddspase. Matt: @43 cm. Passar till Stekhallset @48

och @58 cm.

BEN TILL STEKHALL

Art.nr 54010160

Beni stal for stekhall 38-78 cm. Fér anvandning av stekhallen éver
Oppen eld, perfekt for utflykten. Levereras i férpackning om 2 st.

PAELLAPANNA

Paellapanna av kallvalsat stal, med platt botten
och kant som héller maten pa plats.

Art.nr 54030040
@40cm
Art.nr 54030060
@60cm

WOKPANNA

Wokpanna av kallvalsat stal.

Art.nr 54030140

Matt: @40 cm,
volym9l.

Art.nr 54030160

Matt: @60 cm,
volym 331.

Art.nr 54030050
@50 cm
Art.nr 54030070
@70cm

Art.nr 54030150

Matt: @50 cm,
volym191.

MATCHA TlLlB_EHﬁR
OCH GASOLBRANNARE

Gasolbrannare 48 LL

Gasolbrannare 58 LL

Gasolbrannare 78 LL

MUURIKKA

Gasolbrannare 48 SL

+ stativ + stativ + stativ + stativ
3
% 48cm 48cm 78.cm 48cm
& 58cm 58cm 58cm

Passar allabrénnare padennasida.

KOMBINERA GASOLBRANNAREN

MED DIN FAVORITPANNA!
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: 'erad matin’spiratiir somintresserat sig for
: _ N ivoch 6verlevnad énda sedan barnsben.
. Wdago fegetforetag, Eldkoket, som erbjuder mataktivite
‘ ""@er o badelforetag och privatpersoner. Maria

‘ i SMiutomhusmatlagning flera ganger och dven tagi

\t|llsammans med sitt Team H3 wFor Muurikka arMariae

™. somoftarérigrytornaivar YouTube-kanal.

Foto: Emma Stromberg

"ANTINGEN ELLER”

MED MARIA

Tradgérd / Skog och mark
Ljum sommarkvéll / Gnistrande vinterdag
Férbereda hemma / Fixa och trixa ute
Improvisera / Planera och komponera
Bjuda manga / Mys i liten skala
Testa nyaidéer / Kéra pa sékra kort
Oppen eld / Gasol

Beratta om ditt deltagande i SM i utomhusmatlagning.

- Jag laste om SM i mina floden pa sociala medier. Nar jag
insag att det var en tavling som kombinerar mat, eld och
naturen som skafferi sa blev jag saklart eld och lagor, da det
ar mina storsta intressen. Jag fick med mig tva vanner och vi
genomfdrde var forsta tavling 2021 och lyckades ta en pall-
plats. Vi har varit med och tavlat aven i ar och kom tvaa!

Nar kom du forst i kontakt med Muurikkas produkter?

- Det var nog nér jag sag en kock ga loss pa en jattestekhall
pa TV. Jag gillade idén om att tillaga en hel maltid pa ett enda
verktyg, och att man Iatt kan anpassa temperaturen genom
att flytta runt maten man tillagar. Till en borjan var namnet
Muurikka synonymt med stekhéllen for mig. Nu vet jag ju att
det finns sa mycket mer i Muurikkas sortiment.

Hur ser din favoritplats for utomhusmatlagning ut?

- Jag gillar idén om att borja fran inget och skapa nagot
underbart. Darfoér ar min favoritplats skogen. Har hittar jag
bade bransle, kryddor, utrustning och tilloehor till mat-
lagningen. Det enda som behdvs ar viss kunskap om naturen
och en dos kreativitet. Genom att splinta en pinne fran
naturen kan man t ex enkelt tillverka en visp.

Finns det nagot som du tycker dr extra viktigt att

tanka pa nar man lagar mat utomhus?

- Satt av gott om tid och passa pa att njuta av hela processen.
Det brukar ofta ta lite langre tid att fa till saker ute jamfort
med inne — man kanske maste vanta pa att elden ska ta sig,
och man maste klara sig utan all utrustning som man ar van
att ha nara till hands i ett kok. D& &r det viktigt att komma
ihag att upplevelsen av att vara samlad med vanner och
familj, och smaken som naturen ger &r vart den extra tiden!

FOLJ MARIA PA INSTAGRAM

Varfor tror du att mat smakar battre ute?

- Mycket tror jag beror pa att elden och roken ger en
fantastisk krydda till de flesta ratter. Men lite beror nog
ocksa pa miljon. Man ater ju med flera sinnen.

Beskriv ett fint matminne dar Muurikka var med

pa ett hérn?

- Manga tanker nog att det enbart ar sdsong for utomhus-
matlagning under sommarhalvaret, men en av mina mysigaste
stunder var faktiskt en snovit vinterdag. Vi var nagra familjer
som samlades for en pulkadag. Elden fungerade som en
central plats for att varma sig och laga maten tillsammans.
Det gjordes asiatisk wok och pannkakor till efterratt. Nar
barnen akt fardigt i backen njot de av att grilla marshmallows
och att trana pa att fa till en gnista med tandstalet.

Har du nagon specialare som du tillagar ute och gillar

att bjuda pa?

- Det ar nog just asiatisk wok som ar favoriten. En "allt-i-ett-

ratt” som kan varieras efter sdsong och smak. Kyckling, skal-
djur eller kottfars tillsammans med olika gronsaker. Tryck pa

med hérliga smaker som lime, ingeféra, vitlok, chili, jordnétter,

soja och koriander.
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TIPS!

FORBERED PANNKAKSSMETEN

OCH FORVARA | EN TERMOS
ELLER FLASKA PA UTFLYKTEN.
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INGREDIENSER: GOR SA HAR:

Pannkakor Steg 1

3 agg Vispa samman agg, mjol och halften av mjolken till en slat smet.
3 dl vetemjol Tillsatt salt och resten av mjolken.

6 dl mjolk Steg 2

1tsk salt Placera hallen 6ver elden och gradda pannkakorna i sméret.

25 g smor till stekning Servera med jordgubbar, grekisk yoghurt och honung.
Topping

4 dl grekisk yoghurt
11 jordgubbar

4 msk honung




héllen.1976 var aret da den lanserades t . d t t d
paden finska marknaden. Sedan dess har att vanaarunt maten med, men

héllarna utvecklats och sortimentet vuxit. — ocksa till att Skrapa rent hallen nar iR S \%\
N

Tva pannkaksalskare uppfann Muurikka- ,, Universalstekspaden ar ypper“g BRA ATT HA MED

PA UTFLYKTEN:

1. Sittunderlag som héller rumpan varm och torr
2. Pasar for skrap och disk

Passionen fér utomhusmatlagning
ardensamma!

man ar klar med matlagningen.
Hallen behdver oftast inte ens
diskas efterat! ??

3. Kniv
/ Maria Kroll, Eldkoket 4. Plaster och skoskavspléster :
5. Vatservetter K by |
6. Myggmedel /y \\:j

VARA VILDMARKSKOK AV
ROSTFRITT STAL AR LATTA
ATT BARA MED $IG OCH
ENKLA ATT MONTERA.

Hitta produkten pa sid 53.

LAGA GOTT
MED 0SS PA™S
MUURIKKA™S

for en jagare som alskar att laga kolbulle 6ver 6ppen eld. Smidig, latt att ta
med och ger kolbullen de allra frasigaste kanterna!*’?

/ AlexandraTruedsson, @matochmarang_

LAGG MATEN | RYGGAN

Spara péﬂkrafterna,. .I.'a'lgg maten i ?n rymlig Hitta produkten pa sid 50. OFO '-J 0 s S
I;);Iggtgf;iflg Iiom hjalper till att halla kyla P A I N ST AG R

Hitta produkten pa sid 52. @muurikkasverige

FYRA ARSTIDER

I Norden skilier sig arstiderna at men alla har sin charm. Och utomhusmatlagning passar lika
bra oavsett vader och temperatur. Pulkamys, strandhang, skogspromenader och tradgards-
fester —Muurikka hakar pa alladina aventyr!

| SVERIGE AR DET LATT

SMARTA‘ EN ATT NJUTA AV NATUREN
Allamar bra av att komma ut i skog och mark, aven

TILL HALLEN
om man inte sjalv har tradgard. Vi alskar att naturen

Smidiga ben i stél, passar stekhall 38-78 cm. ar for alla! Kom ihag att folja de regler som finns for
Férpackning om 2 st. Hitta produkten pa sid 52. att exempelvis elda och sla lager.
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ROKUGNAR

Rokning av mat dr en metod som har anvantsialla
tider. Ravarorna konserveras och smakerna lyfts
pa ett fantastiskt sitt. Att roka mat sjalv dr enkelt
nar du har ratt tillbehor, och smakerna gar att
varieraioandlighet, liksom ravarorna. Oavsett om
du vill tillaga en nyfangad fisk eller serverarokta
tomater som tillbehor, har vi allt du behover for att
kommaigang.



MUURIKKA

VARA NYA KRAFTFULLA ROKUGNAR TILLVERKAS |
ROSTFRITT STAL. ALLA TRADETALJER AR TILLVERKADE
| FSC-MARKT ROKT ASK SOM AR ETT TALIGT, HART OCH
VACKERT TRASLAG. TRAET AR VARMEBEHANDLAT FOR
ATT STA EMOT YTTRE PAVERKAN.

D-formade handtag
ger ett bragrepp.

Termostatvredet ar monterat
pa sidan for latt atkomst. Det ar
avtagbart for enkel transport
ochrengdring.

Inbyggd termometer gor det latt
att halla koll pa varmen i roken.

Varmeintervall 70-250° Celsius. |

Hela produkten &r CE-markt. |

Bakventilen slapper automatiskt
ut 6verflodig fukt och rok.

ROKUGN 1200W PRO

Art.nr 54420090

Kraftfull rokugn av rostfritt stal med steglost justerbar temperatur och
inbyggd termometer. Tva rymliga galler dar du kan réka exempelvis kott, fisk,
fagel, ost, gronsaker eller desserter ingar. Rokugnens lock kan smidigt
hangas pa handtaget nar du ska ta ut gallret. Effekt: 1200W.

Justerbar temperatur: 70-250°C.

Locket hangs smidigt pa
handtaget nér gallret tas ut.

38




MUURIKKA

Vara rokugnar i rostfritt stal ar enkla att underhalla och gora rent. Rymliga galler ingar, dar du kan roka
exempelvis kott, fisk, fagel, ost, gronsaker och desserter. Den djupa droppbrickan tar hand om fett och
vatska fran ravarorna. Tydliga rokinstruktioner for respektive modell medféljer. Med vara rokspan som
smaksattare kan du prova dig fram for att hitta dina favoriter.

ROKUGN 1100W PRO

Art.nr 54420080

Kraftfull rokugn av rostfritt stal med steglost justerbar temperatur
ochinbyggd termometer. Ett rymligt galler ingar. Rokugnens lock kan
smidigt hdngas pa handtaget nar du ska ta ut gallret. Levereras med en
tva meter lang jordad stromkabel 230V 50 Hz.

Justerbar temperatur: 70-250°C.

Enheten: IPX4. Termostaten: IP44.

@ HoOW % 24x415cm

ROKUGN EL PRO 1200W

Art.nr 54420090

Kraftfull rékugn av rostfritt stal med steglost justerbar temperatur och
inbyggd termometer. Tva rymliga galler ingar. Rékugnens lock kan
smidigt hdngas pa handtaget nar du ska taut gallret. Levereras med en
tvameter lang jordad stromkabel 230V 50 Hz.

Justerbar temperatur: 70-250°C.

Enheten: IPX4. Termostaten: IP44.

@ 1200W % vre:24,5x47cm % nedre 26 x47cm

SKYDDSOVERDRAG ELROKUGN

Slitstarkt skyddsoverdrag for rokungnar. Skyddar mot smuts och fukt.
Overdraget ar latt att ta pa och fasts enkelt med kardborrestangning
under handtaget. UV- och vattentaligt material.

Art.nr 54460140

Overdrag for
Roékugn 1100W PRO

Art.nr 54460150

Overdrag for
Roékugn 1200W PRO

STEKTERMOMETER TRADLOS

Art.nr 54920150
Tradlos digital stektermometer. Férprogrammerade tillagnings-
temperaturer for olika kott och smaker. Réackvidd upp till 20 meter.

DROPPSKYDD

Art.nr 54460170

Droppskyddet i rostfritt stal placeras under elektrisk rokugn for
att skydda underlaget fran droppande fett. Matt: 53x32,5 cm.

VAR RADD OM

UNDERLAGET!

Artnr54460140
Passar Rokugn El 1100 PRO

GRILL-/ROKKORG

Art.nr 54920080

Korgen gor det mojligt att grilla/réka mindre bitar utan att de trillar
ner genom gallret. Non-stickbelaggningen foérhindrar att maten
fastnar. Tal maskindisk. Méatt: 20x32 cm.

SMAKEN SITTER
| SPANEN

Rokspan Konjak och Whiskey tillverkas av
ekfat som har lagrat alkoholhaltiga drycker.

I tillverkningsprocessen bevaras doft och
smak for att ge en unik rokig arom. Rokspan
Apple ger en litt sotaktig, fruktig smak och
farg. Rokspan Al och Hickory ger en
medelstark rokarom.

Art.nr 54460120
Rokspan Al, volym: 2.

Art.nr 54460110
Rokspan Al, volym: 10 1.

Art.nr 54460220

COGNAC

Rékspan Cognac, vikt: 500 g.

Art.nr 54460210
Rokspan Hickory, vikt: 500 g.

HICKORY

Art.nr 54460230
Rokspan Whiskey, vikt: 500 g

Art.nr 54460200
Rokspan Apple, vikt: 500 g.
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AVOKADOCREME

LAGA
GOTT

MED MUURIKKA
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B 14ingredienser @ 4personer

HITTA RECEPTET
OCH MER INSPIRATION
PA MUURIKKA.SE

=] E
;-1 |
D - LT

ROK LAX OCH MIXA MED EN GOD

AVOKADOCREME TILL EN MATTANDE WRAP. .
UTOMHUSMATLAGNING NAR DEN AR SOM BAST,

ALLA KAN HJALPA TILL OCH ALLT SMAKAR GOTT UTOMHUS.

INGREDIENSER:

1laxsida (ca 700 g) med skinn
5 dl Sweet chilisas

Salt

Svartpeppar

4 stora Tortillabrod

Avokadocreme

2 mogna avokado
Y5 gron chili

1 vitloksklyfta

¥ msk limejuice

1 tsk Srirachasés
1dl Creme fraiche
Salt

Topping

1 skivad rodlok

200 g Machésallad
Koriander efter smak

GOR SA HAR:

Steg 1

Blanda till din favoritmix av rokspan. Till laxen anvander vi
alspan som ger en mild roksmak och lite 8ppelspan for sétmans
skull. LAgg rokspanen pé brickan som medfoljer roken.

Steg 2

Salta och peppra laxen. Pensla med sweet chilisés och lagg
den med skinnsidan nedat pa gallret. Satt en termometer

i den tjockaste delen och skjut in den i rokugnen. Anvand en
termometer som kan avlasas utan att rokugnen behover
Oppnas, da effekten forsamras nar rok slapps ut.

Steg 3

Starta rokugnen och satt effekten pa max (3) tills den har

natt 110-120 grader. Sank darefter effekten, hall 110-120 grader
under hela tillagningen. Nar karntemperaturen ar ca 53 grader
ar laxen klar for servering. Tiden varierar, den beror pa
temperaturen utanfor réken och hur stor laxsida som roks.
Skiva avokado, chili och vitlok och l1agg i en stor skal.

Pressa 6ver lime, tillsatt srirachasas och Creme fraiche.

Salta och mixa den riktigt slat.

Steg 4
Bred avokadokram pa tortillabroden, lagg pa machésallad, rokt
lax, skivad rédlok och koriander. Vik ihop wrapen och servera.
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o0 | en Tundragrill kan du elda med ved eller grillkol i alla vdder. Den inbyggda grillplattan passar
for savél grillgaller som stekhallar och pannor. Tundragrillarna ar tillverkade i finskt stal och
behandlade med viarmebesténdig farg. Eldstaden finns dven i talig COR-TEN®-stal, som far en
vacker rostfiargad yta med tiden.

Med vararobusta eldstader blir det roligt att laga mat
ute ar efter ar, oavsett arstid. En eldstad fran Muurikka

NOTSKI SKYDDSOVERDRAG

star emot vader, vind och tal h6ga temperaturer. Artnr 43006100 AR Artnr 43001400

. . . Smidig tundragrill av finskt stal, med extra lufttillférsel e Skyddséverdrag av teflon/polyester
Tundrag""arna passar Ilka bra som samllngspunkt som gor det enkelt att géra upp eld och halla den vid liv. som passar samtliga Tundragrillar.
i friluftsomradet eller bostadsrattsforeningensomi Levereras med vandbart grillgaller, eldgaffel, askskrapa

och asklada. Stéllbar arbetshojd: 53 -63 cm.
Matt: bottenplatta @60 cm, grillplatta @25 cm.

villatradgarden. Komplettera med praktiska tillbehor
som gor matlagningen bade varierad och enkel.

ASKHINK

Art.nr 54920420

Askhink av metall, med lock
och handtag av tré. Volym 25 .

NOTSKI

Lag tundragrill av finskt stal. Utrustad med en vandbar grillplatta
for matlagning éver 6ppen eld. Plattan &r stallbar i héjd och
passar for savél grillgaller som grytor och pannor. Levereras med

vandbart grillgaller, eldgaffel, askskrapa och asklada. FLA M B E H I N Gs PI.A N KA

Flamstekningsplanka av finsk bjork och rostfritt stal som passar
alla tundra- och Notski-grillar. Placera en fisk bakom fastet och
tillaga bredvid lagerelden. Méatt: bredd 14 cm, h6jd 50 cm.

Art.nr 43006300

Arbetshojd: 45cm
Matt: bottenplatta @80 cm, grillplatta @38 cm.

Utan kil, fasts pa kanten av eldstaden.

i Art.nr 43001250

Med kil som placeras i marken.
Art.nr 43006400

Arbetshojd: 45cm
Matt: bottenplatta @96 cm, grillplatta @38 cm. L
Py

|
i
|
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MANGA AV VARA ELDFAT 80 CM
T |°l l B E H 0 R PAS SA R ;;:: :iIIB\:::;:d av 4 mm tjockt finskt stal som tal bade intensiv
PA ELDSTADEN

varme och extremt vintervader. Samla familj och vanner runt

eldstaden och njut av matlagning 6ver éppen eld tillsammans.
Eldfatet haller genom generationer och blir bara vackrare med
tiden. Matt: @80 cm, hojd: 14,5 cm.

.
= = j r -
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KLARAR P
ALLA
ARSTIDER!

ELDSTAD

Eldstaden kan sta ute och anvandas aret runt, fér matlagning och som dekorativ eldkorg.
Eldstaden star pa tre stadiga ben som enkelt tas bort vid transport och forvaring.

Valj mellan tva olika utféranden — 3 mm finskt stal, som behaller sin svarta yta, eller
COR-TEN®-stél, som ar lika hallbart men far en karaktaristisk rostfargad yta med tiden.

TALIG FAVORIT FOR BADE
MATLAGNING OCH TRIVSEL

— | y )

18-36
manader

GRILLPLATTA

Art.nr 54810010
@60 cm, hojd: 31cm, vikt: 10 kg

Art.nr 54810020
COR-TEN®
@60 cm, hojd: 31cm, vikt: 11kg

Art.nr 54810030
@70 cm, hojd: 31cm, vikt: 14,5 kg

Art.nr 54810040
COR-TEN®
@70 cm, hojd: 31cm, vikt: 14,5 kg

Grillplatta av tjockt stal. Placeras ovanpa eldstaden.
Perfekt for att laga mat direkt pa eldfatet. Oppning: @32 cm.

Art.nr54810140  Art.nr 54810150
@60cm @70cm

ELDSTAD HOG

Robust och lattskott eldstad av finskt stal. Perfekt for offentliga och gemensamma
utrymme. Levereras inklusive rokfang, regnhatt, tva vandbara hyllor som ar stallbar
i hojdled, stekhall 38 cm, ask med téandved, flamstekningsbréda, korvgaller 38 cm, TACKLOCK

asklada, eldgaffel och vandbart ugnsgaller.
Tacklock i 1 mm tjockt stal som passar eldfaten. Det skyddar mot regn och

haller faten rena fran skrap. Belagd med varmedbestéandig, blank, svart farg.
Art.nr 43001289

Arbetshojd: 80 cm
Matt: bottenplatta @108 cm, grillplatta @96 cm.

Art.nr 54810120 Art.nr 54810130
@ge0cm @70cm

a7



FRILUFTSLIV

Maltider somtillagats 6ver 6ppen eld ligger
oss varmt om hjartat. Vara forsta produkter,
stekhallarna, skapades for att tas med pa
utflykter och dventyr. Kanslan av att laga och
atainaturen ar svarslagen,ochmedbra
redskap och tillbehor ar det enkelt att lyckas.
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50

Bland vara produkter for friluftsliv hittar du allt du behéver for att géra maltiden i skogen, pa fjallet
eller vid havet till en god och trevlig stund. Vildmarkskoket ar en favorit som ar latt att bara med sig
och gor det sdkert att elda i naturen, dven dar forberedd eldstad saknas. Med grillgaller, grytor och

stekhaillar blir det enkelt att variera menyn aven i det vilda.

JAGARSTEKPANNA STAL
HOPFALLBAR

Art.nr 54510010

Jagarstekpanna av varmvalsat stal med hopféallbart handtag,
|att att ta med pa utflykten. Matt: @26 cm, handtag 35 cm.

ROKLADA

Art.nr 54440020

Roklada av rostfritt stal, med tva galler. Kan anvandas saval ver
Oppen eld som pa gasol- eller kolgrill. En plat som samlar upp fett
ingar och gor ladan latt att rengdra. Matt: 44x18,5x27 cm.

% % 23x39 cm

JAGARSTEKPANNA KOLSTAL
HOPFALLBAR

Art.nr 54520080

Jagarstekpanna av kolstal med hopfallbart handtag.

Passar att anvanda dver 6ppen eld tack vare det langa handtaget.

Skyddspéase ingar. Matt: @24 cm, handtag 42 cm.

JAGARSTEKPANNA STAL
UTAN HANDTAG

Art.nr 54510020

Jagarstekpanna av varmvalsat stal som ar latt att ta med pa
utflykten. Férses med lampligt handtag. Matt: @23 cm.

ROKUGN

Art.nr 54920610

Rokugn av rostfritt stal. Kan anvandas saval éver 6ppen eld
som pa gasol- eller kolgrill. Levereras med avtagbara ben for
anvandning 6ver 6ppen eld. Matt: @16 cm, Iangd 40 cm.

% 14x38 cm

STEKPANNA
| LATTVIKTSGJUTJARN

Art.nr 54510050

En stekpannailattviktsgjutjarn kombinerar smidigheten
hos en belagd panna med de utmérkta stekegenskaperna
och livslangden pa en konventionell gjutjarnspanna.
Levereras med skyddspase. Matt: @24 cm.

SET FOR OPPEN ELD

Art.nr 54520070

Portabelt och kompakt set med kaffepanna och kastrull av rost-
fritt stal. Att anvandas dver 6ppen eld. Kaffepannan packas ner
i kastrullen och bada férvaras i den medféljande skyddspasen.
Snoret pa pasen gor det enkelt att fasta setet pa exempelvis
ryggsacken. Volym kaffepanna: 0,8 I. Volym kastrull: 1,9 1.

MUURIKKA

KAFFEPANNA, ROSTFRI

Kaffepanna av rostfritt stal, for utomhusbruk. Handtagets form
gor den latt att hanga 6ver 6ppen eld. Kan ocksé anvandas pa

gasolgrillen och vildmarkskoket.
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Art.nr 54520010 Art.nr 54520020  Art.nr 54520030
Volym: 0,8l. Volym:1,51. Volym: 3.

KASTRULL MED LOCK, ROSTFRI

Kastrull av rostfritt stal med lock. Lamplig att ta med pa utflykten.

Tunn botten som snabbt blir varm. Handtagets form gor den latt
att hanga éver 6ppen eld.

Art.nr 54520050
Volym: 2,31
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KASTRULL MED LOCK, ROSTFRI

Art.nr 54090010

Rymlig kastrull av rostfritt stal. Passar utmarkt till sommarkok,
gasolbrannare, spis och 6ppen eld. Volym: 15 1.

A &

STEKHALL

Stekhall av varmvalsat stal med avtagbara ben fér anvandning éver
Oppen eld. Passar &ven pa gasolbrannare och elgrill. Tre ben medfdljer.

TiLIG
OCH FLEXIBEL
FAVORIT

MED BEN UTAN BEN
Art.nr 54010150 * Art.nr 54010020
Stekhall 338 cm med ben. Stekhall @38 cm utan ben.
Art.nr 54010030* Art.nr 54010040*
Stekhall @48 cm med ben. Stekhall @48 cm utan ben.
Art.nr 54010050* Art.nr 54010060
Stekhall @58 cm med ben. Stekhall 358 cm utan ben.
Art.nr 54010070
Stekhéll @78 cm med ben. * Levereras i skyddspése.
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BEN TILL STEKHALL

Art.nr 54010160

Lattmonterade, stabila ben av stal for stekhall 38-78 cm. For
anvandning av stekhallen éver 6ppen eld, perfekt for utflykten.
Levererasiforpackning om 2 st.

N
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Art.nr 54920540

Grillgaller av stal med ben
och avtagbart handtag.
Passar for 6ppen eld.
Maétt: 30x25 cm.

MATLAGNINGSSTATIV

Art.nr 54540060

Stativ av rostfritt stal som passar for stekpannor, kaffepannor och
grytor dver 6ppen eld. Tre stadiga fallbara ben gor stativet enkelt
att bara med sig pa utflykten. Matt: @33 cm, héjd 24 cm.

KYLVASKA

Art.nr 54920370

Bekvam kylvaska av polyester, med justerbar och vadderad
axelrem. Tvainnerfack for kylklampar. Kan halla mat och dryck kall
ica12 timmar, eller varmi upp till sex timmar. Matt: 29x23x33 cm.

SVAMPKNIV

Art.nr 54920260

Hopféllbar svampkniv av rostfritt
stal, med bekvamt trahandtag.
Levereras med pincett och borste
(sitter fast i handtaget) i praktiskt
fodral med béltesdgla.

KYLRYGGSACK

Art.nr 54920430

Bekvam kylvaska i ryggsacksmodell, av polyester. Innerfack for
kylklamp. Kan hélla mat och dryck kall i ca 12 timmar, eller varmi
upp till sex timmar. Matt: 45x30x14 cm.

VILDMARKSKOK

Vildmarkskok av rostfritt stal som &r latt att béara med sig och enkelt
att montera. Valj en plats for vildmarkskoket dar elden inte riskerar
att sprida sig eller skada mark och vegetation. Den medféljande
skyddspasen skyddar 6vrig packning mot smuts och sot efter att
koket ar anvant.

VILDMARKSKOK SMALL

Art.nr 54530020

Matt monterat: 14x10,8x10,8 cm.
Matt omonterat i skyddspase:
15,7x16,4x1,5 cm.

VILDMARKSKOK LARGE

Art.nr 54530030

Matt monterat: 19 x 28,8 x 25 cm.
Matt omonterat i skyddspase:

' ™ " / ’l I
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HALSTER

Art.nr 54921270

Halster av rostfritt stél, med handtag av rokt ask.
Matt: halster 19x28 cm, langd 76,5 cm.

KORVHALSTER

Art.nr 54540100

Halster av rostfritt stal, med handtag av rokt ask. Storleken pa
gallret kan justeras efter olika korvstorlekar.
Matt: halster 9,5 cm x 22,5 cm, langd 48,5 cm.

TANDBOLLAR

Art.nr 54920340

Tandbollar med paraffinvax.
Ekologiskt vaxade furutussar som
brinner 8-10 minuter, lampade

fér tdndning av ved och kol.
Forpackningeninnehaller 32 st.

MACKJARN

Art.nr 54510030

Mackjarn av gjutjarn, med tréhandtag. Anvand pa grillen
eller 6ver 6ppen eld. Matt: jarn 21x11cm, langd 70 cm.

,mv"“‘*‘>/
/ .

TELESKOPISK
GRILLPINNE

> Art.nr 54920870
e 4 Grillpinne med trahandtag som ar latt
att ta med pa utflykten. Den teleskopiska
armen félls smidigt in i efter anvéndning.
[ s "SI torlek: utfalld 1
— G J Storlek: utfalld langd 80 cm,

ihopfalld 20,5 cm.

TERMOSFLASKA

Art.nr 54540090

)

Termosflaska av rostfritt stal, med vakuum-
isolering som sluter tatt. Haller kalla drycker
kyldaiupp till 18 timmar och varma drycker
varma i upp till sex timmar. Volym: 0,6 I.
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@VIKANMAT

GUSTAV ARNELL:

Hur tanker du nar du skapar recept for
utomhusmatlagning?

— Nar jag sjalv lagar mat gillar jag att anvanda olika tillagnings-
tekniker, bade over 6ppen eld och gasol och kanske i glod.
Nar jag gor recept som nagon annan ska laga ska det vara
enkelt, ga ganska snabbt, och vara gott. Man &r ju ofta ganska
hungrig nar man ar ute.

Du lagar ofta mat till manga, hur kan ett sadant

uppdrag se ut och vad ar viktigt att tinka pa?

- Maltiderna jag lagar utgor ofta avslutningen pa en langre
utomhusaktivitet. Kanske kommer gasterna till mig efter en
vandring eller nagot liknande. Jag bjuder garna pa nagot
direkt nar de kommer, sedan ater vi oss igenom maltiden allt
eftersom maten blir klar. Det ger alltid en bra kénsla. Jag ser
hela processen som en maltidupplevelse, gasten ska aven
uppleva nagot nar maten tillagas.

Hur kom du forst i kontakt med Muurikkas produkter?
- Jag kom i kontakt med Muurika nar jag borjade med utom-
husmatlagning for en massa ar sedan, sedan har vi foljts at.

Vilken ar din favoritplats for utomhusmatlagning?

— Min favoritplats ar vid en skogssjo, dar jag garna spenderar
nagra timmar med matlagning och eldning innan gasterna
kommer.

"ANTINGEN ELLER”
MED GUSTAV

Tradgard / Skog och mark
Ljum sommarkvill / Gnistrande vinterdag
Férbereda hemma / Fixa och trixa ute
Improvisera / Planera och komponera
Bjuda manga / Mys i liten skala
Testa nya idéer / Kéra pa sékra kort
Oppen eld / Gasol

Finns det nagot som du tycker ar extra viktigt

att tanka pa nir man lagar mat utomhus?

— Under sommarsasongen ar det valdigt viktigt att vara
noga och forsiktig med eld och gasol och att félja eventuella
eldningsforbud. Under vintern &r det viktigt att tanka pa att
gasten maste kunna ata utan att frysa och att maten inte
kallnar fér snabbt.

Varfor tror du att mat smakar sa mycket bittre ute?
- Kanslan av frihet, ledighet och fysisk aktivitet i kombination
med att man ar hungrig gor att det smakar sa mycket battre.

Beskriv ett fint matminne dar Muurikka var med

pa ett hrn?

— Helt klart ett brollop med ett speciellt brudpar, dar den
enda 6nskningen var att servera utomhusmat med ravaror
fran trakten, tillagad over gasol och 6ppen eld.

Har du nagon specialare som du tillagar ute med
Muurikka och gillar att bjuda pa?

— Min sommarpanna med kokt farskpotatis, dill, smakrik ost
och massa gronsaker som jag steker samman pa altanen.
Den tréttnar man inte pa!
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Matinspiratdren Gustav Arnell brinner for
narproducerade och sasongsanpassade
ravaror, garnatillagade i naturen. Han driver
foretagetVikanmat som bland annat hjalper
foretageller platser som vill utveckla sin

__matupplevelse. Gustav har utvecklat enrad

luu rikka, sarskilt anpassade for




TILLBEHOR

Med ratt stekspadar, knivar och verktyg for
rengoring och underhall av dina Muurikka-
produkter kommer du kunna laga fantastiska
utomhusmaltider under manga ar framover.
Taliga och praktiska tillbehor gor upplevelsen
av utomhusmatlagningen komplett.

MUURIKKA

Vara tillbehor gér matlagningen bade roligare och enklare. Redskapen &r tillverkade i rostfritt stal,
med handtag av FCS-certifierat rokt ask. Ett taligt, hart och vackert traslag som ar virmebehandlat
for lang livslangd. Unna dig sjélv eller ge bort till nAgon som uppskattar en god maltid i skogen, vid

havet eller i tradgarden.

GRILL- OCH STEKHALLSSKRAPA

Art.nr 54921240

Praktisk grill- och stekhéllsskrapa av rostfritt stal. Med D-format
ergonomiskt handtag.

_—

GRILL- OCH STEKHALLSBORSTE

Art.nr 54921220

Grill- och stekhallsborste fér smidig rengéring av galler och
stekhall. Med borst av stél, som snabbt och enkelt skrubbar
bort rester, sot och smuts. Férsedd med praktisk 6gla for

upphéngning. Langd 32 cm

-

PAELLA-/HALSLEV

Art.nr 54921160

Rejél paella- /halslev av rostfritt stal, med D-format ergonomiskt
handtag. Perfekt till att blanda och portionera ut t.ex. paella.
Férsedd med praktisk 6gla for upphangning. Langd 33,5 cm

GRILL- OCH STEKHALLSBORSTE RUND

Art.nr 54921260

Rund grill- och stekhallsborste med ergonomiskt handtag. Med
stark borst av rostfritt stal, som snabbt och effektivt skrubbar bort
rester, sot och smuts fran galler och stekhall.

N4

UPPLEV HELA VART
SORTIMENT OCH INSPIRERAS
PA MUURIKKA.SE

VARMEUNDERLAGG

Art.nr 54920440

Varmeunderlagg av stal for hallar och pannor. Haller maten varm
med varmeljus (ingér ej) och skyddar matbordet. Matt: @32 cm.
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STEKSPADE ORIGINAL

Art.nr 54921120

Smal stekspade av rostfritt stal, med D-format ergonomiskt
handtag. Det tunna materialet gor stekspaden enkel att arbeta
med. Férsedd med praktisk 6gla fér upphangning. Langd 44,5 cm

STEKSPADE PANNKAKOR OCH BLINIER

Art.nr 54921210

Snedskuren stekspade i rostfritt stal, med D-format ergonomiskt
handtag. Den vinklade &nden gor det latt att vanda exempelvis
plattar i Universalpannan. Forsedd med praktisk dgla fér
upphangning. Langd 39 cm

STEKSPADE LANG

Art.nr 54921130

Lang, bred stekspade av rostfritt stal, med D-format ergonomiskt
handtag. Férsedd med praktisk 6gla for upphangning. Langd 44 cm

STEKSPADE BRED

Art.nr 54921140

Extra bred stekspade av rostfritt stal, med D-format ergonomiskt
handtag. Férsedd med praktisk 6gla for upphangning.

Langd 32,5 cm. Bredd 22 cm

STEKSPADE UNIVERSAL

Art.nr 54921190

Rejal stekspade av rostfritt stél, med D-format ergonomiskt
handtag. Sidan av stekspaden ar utformad fér rengéring av
t.ex. grillpannor, stekhéllar och grillgaller. Férsedd med praktisk
ogla fér upphangning. Langd 34 cm

FORKLADE PRO, SKINN

Art.nr 54920890

Férklade som skyddar mot varme, sténk och gnistor. Tva fickor framtill.
Justerbar nackrem och ett mockaband i midjehdjd som knyts bakom ryggen.
Material: buffelskinn. Storlek: 93x64 cm.
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GRILL- OCH STEKSPADE

Art.nr 54921200

Grill- och stekspade av rostfritt stal, med D-format ergonomiskt
handtag. Det extra tjocka materialet gér spaden perfekt for att
exempelvis trycka ut hamburgare. Férsedd med praktisk 6gla for
upphangning. Langd 34 cm

GRILLTANG

Art.nr 54921230

Grilltang av rostfritt stal. Kan dven anvandas som salladsbestick. Langd
34cm.

GRILLPRESS

Art.nr 54920850

Rektangulér grillpress av gjutjarn, med trahandtag. Anvand for
att pressa kott, fisk eller gronsaker mot stekytan for att fa en jamn
tillagning och fin stekyta. Vikt 1kg . Matt 10,5x20,5 cm

GRILLPRESS

Art.nr 54920840

Rund grillpress av gjutjarn, med trahandtag. Anvand for att pressa
kott, fisk eller gronsaker mot stekytan for att fa en jamn tillagning
och fin stekyta. Vikt 1kg. Matt @18 cm

STEKTERMOMETER

Art.nr 54920140

Digital stektermometer som visar aktuell temperatur pa maten.

REDSKAPSHALLARE

Art.nr 54920990

Redskapshallare av rostfritt stal. Blir en praktisk och snygg detalj
till stekhéllssetet. Fasts i ett av benen. Med plats for upp till fyra
redskap och en handduk.
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ALLA TILLBEHOR INOM
. RACKHALL MED SMARTA
REDSKAPSHALLAREN

FORKLADE TYG

Art.nr 54920650

Forklade som skyddar mot varme, stank och gnistor.
Ficka framtill. Band i midjehdjd som knyts bakom ryggen.
Material: 65% polyester/35% bomull. Storlek: 94x65 cm.

MUURIKKA STEKFETT
STEKFETT SPRAY

Art.nr 54920020 Art.nr 54920010
Stekfett for Sprayflaskan ar
matlagning och smidig att anvanda
underhall av stekhéllar, och gor det
stekpannor, grytor, etc. mojligt att minska
Innehaller 70% sidflask, mangden stekfett.
30% rypsolja. Ren naturprodukt
Vikt: 110 g. avrypsolja.

Vegansk.

Volym: 250 ml.

RENGORINGSSTEN

Art.nr 54920030

Ekologisk rengéringssten som effektivt rengor, polerar och
skyddar grillar och rékugnar utan att repa. Utan fargamnen
eller konserveringsmedel. Stryk enkelt stenen éver en fuktig
svamp och gnugga sedan bort den ingrodda flacken, fett eller
sot med svampen. Ej for rengéring av pannor och stekhallar.
Vikt: 400 g.

MUURIKKA

SKARBRADA

Art.nr 54920120
Skarbrada av akaciatra. Matt: 38x30x2 cm.

SNYGG ATT
SERVERA MATEN P
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DEN PIZZASTEN PIZZASPADE PERFORERAD

PE R FE KTA Art.nr 54920600 Art.nr 54921170
Pizzasten av keramisk kordierit som passar att anvanda Perforerad pizzaspade av rostfritt stal, med D-format
P|ZZA N i vanlig ugn eller pa grillen. Kan aven anvandas till djupfrysta ergonomiskt handtag. Anvand rikligt med mjol pa spaden for
pizzor, bréd, bullar, pajer etc. Tal varme upp till 480°C. att undvika att degen fastnar. Férsedd med praktisk 6gla for
Storlek: @33 cm. upphangning. Langd 64 cm. Bredd 30 cm

AVSVALNINGSGALLER

Art.nr 54920930

Med ett avsvalningsgaller blir din nybakade pizza extra krispig, det
gor att extra fukt avdunstar fran bottnen. Tillverkat i rostfritt stal

BAKSTAL FOR BROD OCH PIZZA Storlek. 2334 cm.

Art.nr 54920940

Bakstal i rostfritt varmvalsat stal for krispiga pizzor och bakverk,
fungerar bade pa grillen ochiugnen. Véarm stalet till 300°C. innan
du lagger pat. ex pizzan. Storlek: @33 cm, tjocklek 5 mm.

PASSAR
| UGNEN OCH
PA GRILLEN

PIZZAUGN SET

Art.nr 54920980

UPPLEV HELA VART
SORTIMENT OCH INSPIRERAS
PA MUURIKKA.SE

Pizzakit for stekhallsset @ 58 cm. Levereras med en 8 mm tjock pizzasten av
cordierite som har en diameter pa 30 cm. Kitet inkluderar ocksa en ugnsdel och
galler av rostfritt stal. Varm luft fran gasolbréannaren stiger genom gallret och
cirkulerar i pizzaugnen, likt i en traditionell pizzaugn. Pizzan blir jamnt graddad
och far en krispig yta med den autentiska smaken av en stenugnsbakad pizza.
Kan ocksa anvandas till bréd och bakverk. Fér anvandning krévs lock och
gasolbrannare, som kops separat. . Pizzastenen bor forvaras torrt och

paen plats dar den inte riskerar att slas omkull och skadas.
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GOTT

MED MUURIKKA

HITTA RECEPTET
OCH MER INSPIRATION
PA MUURIKKA.SE

INGREDIENSER:

e e

Pizzabotten ragsurdeg
5 dl vatten

12 g jast

2 dl surdeg rag

0,5 tsk salt

3 msk rapsolja

11 vetemjol

Topping

50 g l6jrom

2 dl créeme fraiche
1 knippe dill

1 tunt skivad rodIok

GOR SA HAR:

Steg 1

Forbered degen: Smalt jasten i vattnet, tillsatt surdeg, rapsolja
och salt. Blanda ner vetem|ol i degvatskan och arbeta degen i
ca 5 minuter. Lat degen vila 3-4 timmar i rumstemperatur.

Steg 2
Varm upp pizzastenen langsamt. Arbeta ut degen till fyra
tunna pizzor och lagg dem pa ett bakplatspapper.

Steg 3

Blanda créme fraiche med halften av dillenoch bred ut pa
pizzadegen. Placera en pizza at gangen, pa bakplatspappret, pa
pizzastenen och gradda under lock i 1,5 - 2 minuter.

Steg 4
Toppa med I6jrom, rodIok och resten av dillen efter graddning.

TOPPA MED LGJROM, RODLOK OCH
RESTEN AV DILLEN EFTER GRADDNING.

v
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Du hittar din narmaste aterforséljare pa muurikka.se




Muurikka &r originalet fran Finland. Sedan 70-talet har vara produkter
varit favoritsallskap for utomhusmatlagning, oavsett arstid. Pa fjallet, i skogen,
i tradgarden, vid havet. Laga enkelt och gott for nagra fa eller manga.
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